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[Tos0:xeHne 00 opraHu3alHH NUTAHUS 00y4YalOLIHXCH

1. OBILLIME ITOJIOXKEHHUA

1.1. ITonoxxenue 06 opranu3zauuu ropsyero nuranus odyuarowmxcs B MbOVY «Tpucanumn-
ckag COLI um.YmanaroBa P.M. (nanee — "[lonoxenue") ycraHaBiaMBaeT MOPSILOK OpraHM3aLuu
palMOHANIBHOTO NHUTaHWs O0y4yalrolMXCs B ILIKOJIE, OMNpEAEsseT OCHOBHbIE OpraHM3alMOHHbIE
MPUHLMIBI, MpaBUia U TpeOOBaHUS K OpraHM3alMM MUTAHUS yYalUXcs, peryJupyer OTHOLUEHUS
MEeXly aIMUHUCTpALMel LIKOIbl U POAUTENSIMU (3aKOHHBIMH MPEACTABUTENSMH).

1.2. Tlonoxxenue paspaboTaHO B LEJSIX OpPraHU3alMU TMOJHOLEHHOTO TOPSYEro IMUTaHMUS
yYaluxcsi, COLMaIbHOMN MOJICPIKKH U YKPETUICHHUS 31I0pOBbsl IeTeM, co3AaHuss KOM(MOPTHOM cpebl
o0pa3oBaTesibHOro npotiecca.

1.3. TTosoxenue pa3paboTaHO B COOTBETCTBHH C:

» ®enepanbHbIM 3akoHOM OT 29.12.2012 r. Ne 273-®3 «O6 obpazoBanuu B Poccuiickoi
denepauumny;

» @enepanbHbiM 3akoHOM OT 30.03.1999 r. Ne 52-®P3 «O caHUTapHO-3MUAEMHUOIOTUUECKOM
6J1aronoay4uy HaceIeHUs»;

e CanlluH 2.4.5.2409-08 «CaHuTapHO-3MUAEMHOIOTHYeCKHe TpeOOBaHUs K OpraHu3aluu
nutaHus olydvaroluxcs B 0011€00pa30BaTe/NbHbIX YUPEKACHHUAX, YUPEKAECHUAX HAYaJIbHOIO M
cpenHero npogeccoHanbHOro 00pa3oBaHUs»;

« CanlluHamu 2.4.2.2821-10 «CaHUTapHO-3MMAEMHOIOTHYECKHE TPEOOBAHKS K YCIOBUSM 1
opranuzaluu o0yuyeHHs B 00pa30oBaTeIbHbIX YUPEXKACHUAX;

CIT 3.1/2.4.3598-20 «CaHuTapHO-3NUAEMHONOTHYECKHE TPpeOOBaHUS K YCTPOHCTBY, coaep-
)KAHUMIO U OpraHusauuu paboThl 06pa3oBaTe/IbHBIX OpraHu3aliil U APYrHX OOBEKTOB COLMANIbHOM
MHOPACTPYKTYPHI U1l JeTeH U MOJIOJEKH B YCIOBHMAX PaclpOCTPaHEHUs] HOBOW KOPOHaBHPYCHOM
upexuun (COVID-19)»;

* YCTaBOM LLIKOJIBI.

1.4. Jletictere Hactosero [TofoeHHs: pacnpocTpaHseTcsl Ha BCeX 00yuyarolMXcst B LIKO-
ne.

1.5. Hacrosuee ITonokeHue sBaseTcsi JOKaabHbIM HOPMaTUBHBIM aKTOM, PErJIaMEHTHPY-
IOLIMM JIeITEIbHOCTb IIKOJIbI MO BOMpOcaM MUTAHUSA, IPUHUMAETCS Ha MNEJAarornyeckoMm coBere,
cornacosbiBaercss ¢ COBETOM LIKOJIBI MO MUTAHUIO W yTBepXkaaeTcst (MO0 BBOAMTCS B AEHCTBHE)
MPUKA30M JTUPEKTOpa LUKOJIBI.

1.6. TlosokeHHe MPUHUMAETCS Ha HEOMpPEAEEHHbIH CpoK. M3MeHeHHs W JOMOJHEHHs K
[10105KEHMIO TIPUHUMAIOTCS B TIOPSIIKE, TpeycMOTpeHHoM M.1.5. HacTosiuero [TonoxeHus.

1.7. Tlocne npunsitust [TonoxeHus (MM U3MEHEHUH M JIOMOJHEHHM OTIEIbHBIX MYHKTOB
pa3/iesioB) B HOBOM pellakiiMKi NpeiblAy1as peaaKkLus aBTOMAaTHUECKH yTPaulBaeT CHITY.

2. OCHOBHBLIE LEJIM U 3AJJAUYHN
2.1. OCHOBHBIMH LIEJSIMH M 3aa4aMH MPY OpraHu3allMi nutanus obyuarommxcs 8 MbOY
«Tpucanunnckast COUI um.Ymanarosa P.M. asisrorces:





- обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;

- обеспечение 100% обучающихся начальных классов горячим питанием.

- гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд;

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 


- пропаганда принципов полноценного и здорового питания;

- социальная  поддержка обучающихся  из многодетных, малообеспеченных семей и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;

- использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.  

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ


3.1. Организация  питания  обучающихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 


3.1.1. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции,

3.2. Для  организации  питания  обучающихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

• обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  

• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

• соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской

Федерации. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:

- заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   


- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 


- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  


- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

- ведомость  контроля  рациона  питания 

- копии  примерного 10-дневного  меню, согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;

- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;



- приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);

- книга отзывов и предложений.    


3.4 Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  бесплатной  основе.  


3.5. Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, 

ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  


3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования"; СП 3.1/2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)»

3.7. Питание  в  школе  организуется  на  основе примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (СанПиН 2.4.5.2409-08),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  


3.8. Примерное  меню  утверждается  директором  школы.

3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    


3.9. Обслуживание  горячим  питанием  обучающихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  


3.10. Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения.


3.11. На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. 


3.12. Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  


3.13. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год. 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

4.1. Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной и платной основе. 

4.2. Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  


4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели. 


4.4. Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно 


4.5. Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.


4.6. Организация  обслуживания обучающихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов и самообслуживания.  


4.7. Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  медицинская сестра. 


4.8. Ответственное лицо за оборот денежных средств:  


- ежедневно принимает  от  классных  руководителей  заявки  по  количеству питающихся учащихся на следующий учебный день; 


- передает заявку  для  составления  меню-требования,  меню  и  определения стоимости питания на день; 


- осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков.

4.9. Предоставление льготного и бесплатного питания обеспечивается в соответствии с постановлениями администрации муниципального образования «Дахадаевский район»  и приказами управления образования администрации муниципального образования «Дахадаевский район».

4.10. Для правильного учета и своевременной коррекции заказа питания, а также выпуска приказов по изменению контингента на бесплатное питание в течение года необходимо проводить следующие мероприятия:


- для оперативного учета изменений списочного состава осуществлять ежемесячную коррекцию наполняемости классов;


- совместно с секретарем школы постоянно вести текущий учёт движения учащихся;


- рассматривать на заседаниях Совета школы по питанию, вновь поступившие документы.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ


5.1. Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.

5.2. Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия учреждений образования. 


5.3. Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  медицинский  работник школы,  ответственные  за  организацию  питания,  уполномоченные  члены  Совета  школы по питанию и родительского комитета,

5.4. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года.    

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН


6.1. Администрация несет ответственность за своевременное информирование родителей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации питания и стоимости предоставляемого горячего питания

6.2. Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего питания.


6.3. Родители (законные представители) несут ответственность:


- за своевременное информирование администрации об изменении статуса семьи;


- за своевременную оплату питания в школе.
